Visma digitala infodiena 2020

SAKSUKA - 5 porcijam

2 sarkanie sipoli

4 kiploku daivinas
Olivella

1 t.k kumins

4 dazadas krasas paprika
500¢g tomati sava sula

4 olas

200 g aunu zirni

1 bunte pétersili

4 &d k fetas siers

Sals, cukurs, pipari, sojas mérce, Tobasco mérce

Sipolus sagriez nelielos gabalinos, cep 11dz tie kliist miksti.

Pievieno gabalinos sagrieztu papriku, kiplokus, cep daZzas minttes.

Pievieno sasmalcinatus tomatus sava sula, nedaudz sojas mérci, tobasco, cukuru, kuminu un sali.
Visu panna uzvara laiku pa laikam maisot.

Pievieno turku zirnus.

Visu pannas saturu liek cepestrauka, iesit olas un liek cepeskrasni 180 C grados cepties 15
mindtes.

Uzliek fetas sieru, uzber kapatus pétersilus, maltus svaigus piparus.

3 pavaru restorans Tam labam biis augt, Torna iela 4



